Plan de lectie: Cum se produce uleiul de masline

Numele profesorului: Pacini Nume: Giulia

Titlu: Producerea de ulei de masline - O calitorie Timp: 2-3 sesiuni de curs
computationala

Disciplina: Stiinte ale naturii

Scop:

° Cunoasterea ciclului de viata si a caracteristicilor maslinului.

° Intelegerea ciclurilor naturale implicate in productia de ulei de masline.

° Identificarea conexiuni si relatiilor din lumea naturala.

[ Dezvoltarea curiozitatii, abilitatilor de observare si o abordare stiintifica a explorarii naturii.

Elemente cheie de gandire computationalia: Descompunere; Recunoasterea modelelor; Abstractizarea; Proiectarea algoritmului.

Grupa de varsta: 8-10ani

Situatii de invatare: clasa, salad de arta, laborator de Tip activitate: munca individuala, munca in grup; invatarea prin cooperare
informatica, gradina scolara si ferma de maslini.
Materiale: Resurse:
° Masline adevarate sau replici din plastic
° Imagini sau diagrame ale etapelor de producere a ° Ferme de maslini sau mori: organizati 0 excursie pe teren sau
uleiului de masline invitati un expert
° Materiale pentru clasi: tabla alba, markere, hartie ° Piete locale de fermieri: explorati soiurile si producatorii de ulei de
) Acces la laboratorul de informatica - pentru masline
cercetare si prezentare ° Asociatii sau cooperative de ulei de masline: Aflati despre practicile
° Probe de ulei de masline - pentru explorare locale de productie si efortul de durabilitate s
senzoriala

Desfasurare:
Introducere

Uleiul de masline, un element de baza in bucataria mediteraneana, a fost o marfa valoroasa de secole. Procesul sau de productie
presupune o serie complexa de etape, de la recoltarea maslinelor pana la extragerea uleiului. Intelegand acest proces, elevii pot dezvolta o
apreciere mai profunda pentru lumea naturala si ingeniozitatea umana implicata in productia de alimente.




Definirea problemei
Elevii vor fi insarcinati cu proiectarea unui proces eficient si durabil de productie a uleiului de masline. Ei vor trebui sa ia in considerare
factori precum metodele de recoltare, tehnicile de prelucrare si impactul asupra mediului.

1. Descompunere
Activitatea 1: Intelegerea productiei de ulei de masline (30 de minute)

° Incepeti cu o discutie despre masline si despre utilizarea lor in fabricarea uleiului de masline.
° Descompuneti procesul de productie a uleiului de masline in pasi mai mici, usor de inteles.
° Creati o lista simpla sau o diagrama care arata pasii succesivi in productia de ulei de masline

2. Recunoasterea modelelor
Activitatea 2: Identificarea modelelor in productie (45 de minute)

° Afisati imagini sau diagrame ale fiecarui pas din procesul de productie a uleiului de masline.
° Discutati modelele si aspectele comune dintre pasi, cum ar fi zdrobirea, presarea si extragerea.
° Cereti elevilor sa identifice si sa eticheteze aceste modele pe diagrama.

3. Abstractizarea
Activitatea 3: Abstractizarea etapelor de productie (45 de minute)

° Rezumati principiile cheie ale fiecarei etape de productie, concentrandu-va pe ceea ce se intampla cu maslinele.
° Discutati conceptul de extractie, transformare si produsul final (ulei de masline).
° Incurajati elevii sa gindeascd in mod abstract modul 1n care fiecare pas contribuie la produsul final.

4. Proiectarea algoritmului
Activitatea 4: Proiectarea algoritmlui de realizare a uleiului de misline (60 de minute)

° Provocati elevii sa gandeasca algoritmic si sa realizeze un proces mai eficient pentru a face ulei de masline.
° In grupuri mici, cereti elevilor sa schiteze si sa descrie procesul lor optimizat de productie a uleiului de masline.
° Incurajeati creativitatea si rezolvarea problemelor pe masura ce modifica pasii existenti.

Algoritm: Productia de ulei de masline
Materiale: Masline, teasca de masline, zdrobitor, separator, recipiente si alte echipamente utilizate in productia de ulei de masline.

Pasul 1: Recoltarea (momentul variaza in functie de maturitatea maslinelor)

° Recoltati maslinele coapte din maslini folosind metode manuale sau mecanice.
Pasul 2: Sortare

° Sortati maslinele culese pentru a indeparta frunzele, crengutele si alte resturi.




Pasul 3: Spilarea

° Spalati bine maslinele pentru a indeparta murdaria si praful.
Pasul 4: Zdrobire
° Zdrobiti maslinele curatate intr-o pasta folosind un zdrobitor sau presa. Acest proces rupe peretii celulari ai maslinelor si

elibereaza uleiul.

Pasul 5: Malaxare

° Amestecati pasta de masline pentru a facilita coalescenta picaturilor de ulei in altele mai mari. Acest proces Tmbunatateste
eficienta extractiei uleiului.

Pasul 6: Separarea

° Separati uleiul de pasta folosind o centrifuga sau o presa. Aceasta etapa separa uleiul de componentele solide, cum ar fi celuloza
si sdmburii.

Pasul 7: Filtrarea

° Filtrati uleiul extras pentru a indeparta orice impuritati sau particule ramase.

Pasul 8: Depozitare

° Pastrati uleiul de masline proaspat extras in recipiente curate si intunecate pentru a-1 proteja de lumina si aer.

Pasul 9: Testarea calitatii

° Efectuati teste de calitate asupra uleiului de masline pentru a va asigura ca indeplineste standarde si criterii specifice.

Pasul 10: Ambalare si distributie

° Ambealati uleiul de masline 1n sticle sau recipiente pentru distributie si vanzare.

Pasul 11: Curatare

° Curatati si Intretineti echipamentele utilizate in procesul de productie.

Evaluare:

Evaluare formativa:

° Monitorizati participarea elevilor in timpul discutiilor, activitatilor de grup si prezentarilor.

° Puneti intrebari pe parcursul lectiei pentru a evalua intelegerea si a identifica orice conceptii gresite.

° Folositi liste de verificare pentru a evalua performanta elevilor la sarcini individuale, cum ar fi completarea diagramelor sau

scrierea explicatiilor.

Evaluare sumativa:
° Prezentari finale: Rugati elevii sa prezinte clasei procesele de productie a uleiului de masline proiectate. Evaluati intelegerea
procesului, aplicarea principiilor gndirii computationale si fezabilitatea solutiei propuse.




° Teme scrise: atribuiti un eseu reflexiv sau o povestire scurtd pe baza lectiei. Elevii isi pot explora gandurile despre productia de
ulei de masline, impactul acesteia asupra mediului si importanta practicilor durabile.

Test de evaluare:
Explicati sensul acestor cuvinte?

Recoltarea
Zdrobirea
Malaxarea
Separare
Filtrare
Depozitare
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Alegeri multiple:

1. Care este primul pas 1n procesul de productie a uleiului de masline? a) Recoltarea b) Zdrobirea c) Spalarea d) Sortarea

2. Care dintre urmatoarele este un concept de gandire computationala care poate fi aplicat productiei de ulei de masline? a)
Descompunere b) Abstractizare ¢) Proiectare algoritm d) Toate cele de mai sus

3. Care este scopul malaxarii in productia de ulei de masline? a) Pentru a elimina impuritatile din ulei b) Pentru a facilita
coalescenta picaturilor de ulei c¢) Pentru a extrage uleiul din masline d) Pentru a sorta maslinele dupd marime

4. De ce este important sa pastrati uleiul de masline intr-un recipient inchis la culoare? a) Pentru a preveni rancezirea uleiului b)
Pentru a mentine uleiul cald c) Pentru a face uleiul sa aibd un gust mai bun d) Pentru a impiedica uleiul sa-si piardd culoarea

Raspuns scurt:

1. Explicati conceptul de descompunere in legaturd cu productia de ulei de masline.
2. Descrieti pasii implicati in separarea uleiului de pasta de masline.

Rezultate asteptate:




° Elevii vor dobandi o intelegere de baza a modului in care uleiul de masline este produs din masline.

° Abilitdti de gandire computationala imbundtatite prin analiza si optimizarea procesului de productie.
° Cresterea constientizarii importantei practicilor eficiente si durabile de productie a alimentelor.
Nota:

Proiectul s-a nascut din descoperirea in imediata apropiere a scolii, a fermei ,,Giusti Nicola”, specializata in cultivarea maslinilor. Aceasta
planta, un copac frumos si stravechi, a devenit principalul protagonist al economiei teritoriului nostru, adat pentru producerea de noi plante
in numeroasele pepiniere, cat si pentru producerea de ulei excelent. Curiozitatea copiilor, dorinta de a explora si cunoaste, m-au impins sa
fac din acest teritoriu o ,,mare carte deschisa”.

Cuvinte cheie :

Gandirea computationala
Educatia stiintifica
Stiinta alimentelor
Agricultura

Ulei de masline

Procesul de productie
Descompunere
Recunoasterea modelelor
Abstractia

Proiectarea algoritmului
Sustenabilitate

Impactul asupra mediului

Rezumat:

Acest plan de lectie isi propune sa introduca elevii in procesul de productie a uleiului de masline folosind principiile gandirii
computationale. Elevii vor afla despre diferitele etape implicate, de la recoltarea maslinelor pana la extragerea si depozitarea
uleiului. Prin impdrtirea procesului in pasi mai mici, identificarea tiparelor si abstractia conceptelor cheie, elevii vor obtine o
intelegere mai profunda a intregului lant de productie. Lectia subliniaza, de asemenea, importanta durabilitatii si a impactului asupra




mediului, incurajand elevii sd ia in considerare modalitdti de optimizare a procesului si de minimizare a deseurilor. Prin activitéti
practice, excursii pe teren si cercetare, studentii vor dezvolta o baza solida 1n stiinta si o conexiune cu comunitatea lor locala.




